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1. ГРАФИК УЧЕБНОГО ПРОЦЕССАПрием 2025/26 уч. года

Институт спорта, туризма и сервиса

Выпускающая кафедра:

Технология и организация общественного питания

Уровень образования: магистратура

Срок обучения:

Форма обучения:
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Осуществление образовательной деятельности по образовательной программе в нерабочие праздничные дни не проводится

ОБОЗНАЧЕНИЯ: Теоретическое обучение

НИР1

2 Промежуточная аттестация

Учебная практика3

Производственная практика4

Подготовка к сдаче и сдача государственного экзамена5

6

* Предаттестационные консультации

10 Научно-исследовательская практика

9
Производственная практика (распр.)

Учебная практика (распр.)
8

7 Каникулы

Выполнение, подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы

Учебный план разработан в соответствии с ФГОС ВО,

утвержденным

приказом Минобрнауки России №

14.08.2020
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Распределение по курсам и семестрам

16 ЗЕ

3 4

12 ЗЕ16 ЗЕ

21

16 ЗЕ

16 17 18 19 20 21 22 23

Блок 1 Дисциплины (модули) 60 2160 917,75 228 300 248 141,75 1242,25

1.О Обязательная часть 29 1044 534,00 156 244 64 70,00 510,00

1.О.01 Иностранный язык в профессиональной деятельности 2 1 4 144 74,75 64 10,75 69,25 2 2 2 2

1.О.02 История и методология науки 1 2 72 36,25 16 16 4,25 35,75 2 2

1.О.03 Философия научного знания 1 2 72 36,25 16 16 4,25 35,75 2 2

1.О.04 Педагогика высшей школы 3 2 72 36,25 16 16 4,25 35,75 2 2

1.О.05 Планирование и организация эксперимента 2 2 72 36,25 32 4,25 35,75 2 2

1.О.06 Методология проектирования продуктов питания 1 4 144 74,5 16 16 32 10,5 69,5 4 4

1.О.07
Теоретические основы производства продуктов питания с заданными
свойствами и составом

3 2 4 144 74,75 32 32 10,75 69,25 2 2 2 2

1.О.08 Современные методы исследования сырья и продуктов питания 3 3 108 56,5 16 32 8,5 51,5 3 3

1.О.09 Инновационный менеджмент 3 3 108 54,25 32 16 6,25 53,75 3 3

1.О.10
Современные информационные технологии в производстве продуктов
питания

4 3 108 54,25 12 36 6,25 53,75 4 3

1.Ф Часть, формируемая участниками образовательных отношений, включая элективные дисциплины 31 1116 383,75 72 56 184 71,75 732,25

1.Ф.01 Макро- и микронутриенты в пищевом сырье и продуктах питания 1 3 108 56,5 16 32 8,5 51,5 3 3

1.Ф.02 Химия высокомолекулярных полимеров продуктов питания 2 3 108 56,5 16 32 8,5 51,5 3 3

1.Ф.03 Защита интеллектуальной собственности и патентная деятельность 2 3 108 56,5 16 32 8,5 51,5 3 3

1.Ф.04
Методология разработки нормативно-технической документации на
предприятиях общественного питания

4 3 108 54,25 24 24 6,25 53,75 4 3

1.Ф.М1 Профиль 19 684 160,00 120 40,00 524,00

1.Ф.М1.01
Передовые технологии разработки БАД и функциональных
ингредиентов для продуктов питания: проектное обучения

3 2 4 144 42,75 32 10,75 101,25 1 2 1 2

1.Ф.М1.02
Технология специализированных продуктов питания: проектное
обучение

4 3 4 5 180 33,75 28 5,75 146,25 1 2 1 3

Элективные дисциплины (модули) 10 360 83,5 60 23,5 276,5

1.Ф.М1.03.01
Использование региональных ресурсов в производстве новых
пищевых продуктов: проектное обучение

1 1 4 144 33,5 16 17,5 110,5 1 4

1.Ф.М1.03.02
Моделирование технологических процессов производства продуктов
питания: проектное обучение

1.Ф.М1.04.01
Инновационные технологии в производстве продуктов питания:
проектное обучение

4 2, 3 3 6 216 50 44 6 166 1 2 1 2 1 2

1.Ф.М1.04.02
Бизнес-планирование в ресторанной деятельности: проектное
обучение

Блок 2 Практика 51 204 204

2.О Обязательная часть 39 156 156

2.О.01 Производственная практика (научно-исследовательская работа)
1, 2, 3,

4
39 156 156 12 9 12 6

2.Ф Часть, формируемая участниками образовательных отношений 12 48 48

2.Ф.М1 Профиль 12 48 48

2.Ф.М1.01 Производственная практика (технологическая) 2 6 24 24 6

2.Ф.М1.02 Производственная практика (преддипломная) 4 6 24 24 6

Блок 3 Государственная итоговая аттестация 9 43 43

3.М1 Профиль 9 43 43

3.М1.01 Государственный экзамен 4 3 3 3 3

3.М1.02 Выпускная квалификационная работа магистра 4 6 40 40 6

ФД Факультативные дисциплины 7 252 129,00 64 48 17,00 123,00

ФД.01
Инноватика экспериментально-исследовательской работы в
индустрии питания

3 2 72 36,25 16 16 4,25 35,75 2 2

ФД.02
Принципы и системы ХАССП в производстве продукции
общественного питания

3 2 72 36,25 16 16 4,25 35,75 2 2
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II курсI курс

Распределение по курсам и семестрам

16 ЗЕ

3 4

12 ЗЕ16 ЗЕ

21

16 ЗЕ

16 17 18 19 20 21 22 23

ФД.03 Управление проектами 2 3 108 56,5 32 16 8,5 51,5 3 3

Сводные данные

Всего часов теоретического обучения 60 2160 917,75 228 300 248 141,75 1242,25 14 17 14 16 13 16 10 11

Всего ЗЕ, включая практики и итоговую аттестацию 120 29 31 28 32

Число курсовых проектов

Число курсовых работ 1 1 1

Число зкзаменов 3 3 3 2

Число зачетов, в том числе диф.зачетов 3 4 4 2
* Без "физической культуры и спорт", "факультативных дисциплин"
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