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Объем работы студентов, час Распредепение по курсам и семестрам
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1 2 3 4 | 0 | 0 I  0 5 0 0 0 I 0 6 | 0 7 I 0 в 1 0 1 0 I 0 9 10 и 12 13 14 15 1в 17 1в 1* 20 21 22 23 24 25 26 27 28 26 30 31 32 33 34

Б Л Гум а н и та р н ы й, с о ц и а л ь н ы й  и эко н о м и ч е ски й  цикл 30-40 36 1296 648 216 432 648 66 582

Б .1.00 Базовая часть 15-20 17 612 306 72 234 306 30 276

Б.1.01 Иностранный язык Ин яз з ! 1 2 10,0 360 180 180 180 18 162 4 4,0 3 3,0 3 3,0

Б. 1.02 Философия ФиС 4 : I 1 4,0 144 72 36 36 72 7 65 4 4,0

Б. 1.03 История История 2 1 |  1 3,0 108 54 36 18 54 5 49 3 3,0

В.1 Вариативная часть, в т.ч. дисциплины  по вы бору 19 684 342 144 198 342,0 36 306,0

В.1.00 Вариативная часть 13 468 234 90 144 234,0 24 210,0

В.1.01 Деповой иностранный язык Ин яз 4 : 3 .0 108 54 54 54 5 49 3 3,0

В. 1.02 Психопогия Пр псих 1 2,0 72 36 18 18 36 4 32 2 2,0

В.1.03 Правоведение КиАП 3 : \ п 72 36 18 18 36 4 32 2 2,0

В.1.04 Экономика ЭТиМЭ 4 i S 3 4 0 144 72 36 36 72 7 65 2 2,0 2 2,0

В.1.05 Русский язык и культура речи Русс яз 1 2,0 72 36 18 18 36 4 32 2 2.0

ДВ.1.00 Дисциплины по вы бору 6 216 108 54 54 108,0 12 96,0

ДВ.1.01 Купьтуропогия ИСиК 4 2,0 72 36 18 18 36 4 32 2 2,0

ДВ. 1.01.02 Эстетика ИСиК

ДВ.1.02 Попитопогия Попитоп 6 2 .0 72 36 18 18 36 4 32 2 2|0

ДВ. 1.02.02 Геопопитика Попитол

ДВ.1.03 Социопогия ФиС 3 2,0 72 '3 6 18 18 36 4 32 2 2,0

ДВ. 1.03.02 Методика социопогических исследований ФиС

Б  2 М а тем атический и е сте с тв е н н о -н а у ч н ы й  ц и кл  65-75 66.5 2412  1206 576 396 234 1206 122 1084

Б.2.00 Базовая часть 32-*0 38 1368 684 324 306 54 684 69 615

Б.2.01 Математика Мат ан 1 j 2 j 4
3 i

j 1 i 2 i 3 i
4 20,0 720 360 180 180 360 36 324 6 .1.0 6 6,0 4 4 4,0

Б.2.02 Информатика Информ 2 : 1 : i s 6,0 216 108 36 72 108 11 97 3 v 3 3,0

Б.2.03 Физика ОЭФ i !  г ’ Т 3 112  1 з : 12,0 432 216 108 54 54 216 22 194 3 7 0 4 4,0 5 5.0

В.2 Вариативная часть, в т.ч. дисциплины  по вы бору 28,5 1044 522 252 90 180 522,0 53 469,0

В.2.00 Вариативная часть 18 648 324 162 54 108 324,0 33 291,0

В.2.01 Химия i : i ;

В.2.01.01 Основы общей и неорганической химии НХ
2 i 1 i i 6.0 216 108 54 18 36 108 11 97 2 2,0 4 4,0

В.2.01.02 Органическая химия ОргХ 3
I

2 i
6.0 216 108 54 18 36 108 11 97 2 2,0 4 4,0

В.2.01.03 Биохимия ТОП < j ! 4,0 144 72 36 36 72 7 65 4 4,0

В.2.02 Экология ЭкиП e! 2,0 72 36 18 18 36 4 32 2 2,0

ДВ.2.00 Д исциплины  по вы бору 10,5 396 198 90 36 72 198,0 20 178,0

ДВ.2.01.01
Аналитическая химия и физико-химические АХ 5

j :
5,0 180 90 36 18 36 90 9 81 5 5,0

ДВ.2.01.02 Методы анализа и контроля веществ АХ

ДВ.2.02.01 Физическая и коллоидная химия ФХ 6 5 : 5,5 216 108 54 18 36 108 11 97 2 2,0 4 3,5

ДВ.2.02.02 Теория и свойства дисперсных систем ФХ :

Б.З  П р о ф е с с и о н а л ь н ы й  ц и кл  107 3852  1926 788 430 708 1926 188 1738

Б.3.00 Базовая часть 48-55 52 1872 928 392 306 230 944 92 852

Б.3.01
Начертательная геометрия и инженерная

Б.3.01.01 Начертательная геометрия Графика 1 1 3,0 108 54 18 36 54 5 49 3 3,0

Б.3.01.02 Инженерная графика Г рафика 2 2 2,0 72 36 36 36 4 32 2 2,0

Б.3.01.03 Компьютерная графика Г рафика 3 3 2,0 72 36 36 36 4 32 2 2,0

Б.3.02 Прикладная механика ТМиОПМ 5 4 5 4 6,0 216 108 54 54 108 11 97 3 3,0 3 3,0

Б.3.03 Тепло- и хладотехника
Б.З.03.01 Теплотехника ПТЭ 5 5 3,0 108 54 36 18 54 5 49 3 3,0

Б.3.03.02 Хладотехника ПИ 8 7 7 4,0 144 64 32 32 80 8 72 2 2,0 2 2,0

Б.3.04 Электротехника и электроника ЭВИЭ 6 5 5 6 4,0 144 72 36 18 18 72 7 65 2 2,0 2 2,0

Б.3.05 Безопасность жизнедеятельности БЖД 6 3,0 108 54 36 18 54 5 49 3 3,0

Б.3.06
Медико-биопогические требования и 
санитарные нормы качества пищевых ХиКП 4

. . . .

3,0 108 54 18 36 54 5 49 3 3,0

Б.3.07 Процессы и аппараты пищевых производств ПИ 5 3,0 108 54 36 18 54 5 49 3 3,0

Б.3.06 Пищевая микробиология ПБ 3 3,0 108 54 18 36 54 5 49 3 3,0

Б.З.09 Пищевая химия ПИ 5 3,0 108 54 18 36 54 5 49 3 3,0

Б.З.10
Физико-химические основы и общие 
принципы переработки растительного сырья

ХиКП 4 2,0 72 36 18 18 36 4 32 2 2,0

Б.З.11 Введение в технологию продуктов питания ХиКП 5 5 3,0 108 54 18 36 54 5 49 3 3,0

Б.3.12
Технологические добавки и улучшители для 
производства продуктов питания из ТОП 6 2,0 72 36 18 18 36 4 32 2 2,0

Б.З.13
Системы управления технологическими 

(процессами и информационные технологии
СУ 7

i
3,0 108 54 18 36 54 5 49 3 3,0



Всего ЗЕ. включая практики и гос. аттестацию

Всего часов, ЗЕ теоретического обучения
Всего часов. ЗЕ учебных занятий (без физической культуры)

Число курсовых проектов
Число курсовых работ
Число РГР
Число экзаменов *
Число зачетов *
‘  Ьъз физической культуры

1580 942 376
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27
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27

33,0 29,0
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