
Положение
О проведении четвертого Фестиваля кулинарного мастерства среди обучающихся 8-11 классов школ Центрального района города Челябинска.
I. Общие положения:
1.1.  Настоящее положение регламентирует порядок проведения четвертого Фестиваля кулинарного мастерства среди обучающихся 8-11 классов школ Центрального района г. Челябинска.
1.2.  Целями фестиваля являются:

- создание единой информационной среды между учебными заведениями Центрального района г. Челябинска.
- содействие профессиональной ориентации, творческому развитию обучающихся школ. 
- демонстрация умений обучающихся в приготовлении и эстетическом оформлении блюд и кулинарных изделий.
1.3.  В рамках фестиваля будет проведен мастер-класс студентами Челябинского

филиала ФГОУ СПО «ЗТЭТ», а также конкурсы:

1. Конкурс Холодные блюда из овощей «Новогодние сюрпризы».
2. Конкурс Десерты из плодов и ягод «Сладости с радостью».
3. Конкурс Композиции из пищевых продуктов «На пороге Дед Мороз».
4. Конкурс Сервировка стола «Весело встретим Новый год».
5. Конкурс моделей костюмов «Арт - дефиле» из пищевых продуктов.
1.4. Сроки и место проведения фестиваля: _9_декабря 2011 г., МОУ СОШ № 153,  Адрес: г. Челябинск, ул. Энтузиастов, 15Б.         
Начало в 1500 часов. 
Контактный телефон: 232-42-78. Факс: 232-42-78.
Контактное  лицо:  Дерягина Любовь Алексеевна - директор школы №153.
Координатор: Зырянова Татьяна Алексеевна (Контактный телефон: 242-72-48).
II. Участники фестиваля:
В конкурсах участвуют обучающиеся 8-11 классов муниципальных образовательных учреждений Центрального района г. Челябинска.
III. Организаторы фестиваля: 
1. Администрация Центрального района г. Челябинска.

2. Южно-Уральский Государственный Университет.

3. Управление образования Центрального района г. Челябинска.

4. Челябинский профессиональный колледж.

5. МОУ СОШ №153.
IV. Порядок проведения фестиваля:
4.1.  Администрация МОУ СОШ № 153 и Челябинский профессиональный колледж
рассылают условия проведения фестиваля руководителям школ Центрального района г. Челябинска.
4.2.   Команда образовательного учреждения может состоять из одного- двух участников в каждом конкурсе, но не более 10 человек в команде,  от образовательного учреждения может быть представлено не более двух команд.
4.3.  Заявка на участие в фестивале должна быть прислана не позднее 28 ноября  2011 года по адресу: г. Челябинск, ул. Энтузиастов, 15Б.
E-mail: school153@chelcom.ru.
Факс: 232-42-78.
Контактный телефон: 232-42-78, 242-72-48.
Контактные лица: Дерягина Любовь Алексеевна - директор школы № 153.
Зырянова Татьяна Алексеевна (Контактный телефон - 242-72-48) - зам. директора по УВР МОУ СОШ №153. 
Форма заявки представлена в Приложении 1.
4.4.  Для проведения фестиваля формируется организационный комитет. 
Состав оргкомитета:
1. Зяблова Надежда Геннадьевна - заместитель Главы администрации Центрального района г. Челябинска.
2. Трот Константин Генрихович - начальник Управления образования Центрального района г. Челябинска.
3. Тошев Абдували Джабарович - декан факультета «Пищевые технологии», заведующий кафедрой «Технология и организация питания» ЮУрГУ. 
4. Чаплинский Вячеслав Валентинович - директор научно-образовательного центра «ПИТАНИЕ» ЮУрГУ.
5.  Носков Владимир Сергеевич – и.о. директора ГОУ СПО (ССУЗ) «Челябинский профессиональный колледж»                                       – 
6. Дерягина Любовь Алексеевна - директор школы №153.
В задачи оргкомитета входят:
1. Разработка и утверждение регламента проведения фестиваля.
2. Регистрация заявок на участие.
3. Согласование количества и состава приглашенных участников.
4. Подготовка протоколов, дипломов для победителей.
4.5. Оценку работ участников конкурса проводит жюри, в состав которого входят:
Председатель:  Чаплинский Вячеслав Валентинович - директор научно-образовательного центра «ПИТАНИЕ».
Члены жюри:
Конкурс Холодные блюда из овощей «Новогодние сюрпризы»:
1. Кочкина Нина Николаевна – преподаватель дисциплины профессионального цикла отделения  ГОУ СПО (ССУЗ) «Челябинского профессионального колледжа» «Общественного питания»
2. Варганова Екатерина Яковлевна – преподаватель дисциплины «Контроль качества кулинарной продукции на предприятиях общественного питания» факультет «Пищевые технологии», ЮУрГУ.
Конкурс Десерты из плодов и ягод «Сладости с радостью»:
1. Шульгина Лариса Владимировна - преподаватель дисциплины профессионального цикла отделения  ГОУ СПО (ССУЗ) «Челябинского профессионального колледжа» «Общественного питания»
2. Саломатов Алексей Сергеевич– преподаватель дисциплины «Технология продукции общественного питания» факультет «Пищевые технологии», ЮУрГУ.
Конкурс  Композиции из пищевых продуктов «На пороге Дед Мороз»:
1. Линиченко Зоя Николаевна - преподаватель дисциплины профессионального цикла отделения  ГОУ СПО (ССУЗ) «Челябинского профессионального колледжа» «Общественного питания»
2. Курынкина Елена Валерьевна – преподаватель дисциплины «Технология продукции общественного питания» факультет «Пищевые технологии», ЮУрГУ.
Конкурс Сервировка стола «Весело встретим Новый год»:
1. Истомина Екатерина Анатольевна - преподаватель дисциплины профессионального цикла отделения  ГОУ СПО (ССУЗ) «Челябинского профессионального колледжа» «Общественного питания»
2. Южакова Екатерина Александровна - преподаватель дисциплины «Организация производства и обслуживания на предприятиях общественного питания» факультет «Пищевые технологии», ЮУрГУ.
Конкурс моделей костюмов «Арт - дефиле» из пищевых продуктов:

1. Мирошниченко Светлана Александровна Истомина Екатерина Анатольевна - преподаватель дисциплины профессионального цикла отделения  ГОУ СПО (ССУЗ) «Челябинского профессионального колледжа» «Общественного питания»
2. Корнилова Ольга Витальевна- преподаватель дисциплин «Общие принципы переработки сырья и введение в технологию», факультет «Пищевые технологии», ЮУрГУ.
К компетентности жюри относится:
1. Разработка и утверждение критерий оценки работ участников фестиваля по каждому конкурсу.
2. Утверждение балльной оценки работ и оформление рабочих протоколов.
3. Обсуждение результатов, определение победителей и призеров конкурса.
4. Оглашение результатов конкурса.
4.6. Условия проведения конкурса Холодные блюда из овощей:

4.6.1. На конкурс участники представляют готовую холодную закуску или холодное блюдо из овощей на тему «Новогодние сюрпризы», выполненных накануне конкурса (в количестве - 2 порции).
4.6.2. Оформление, необходимое для представления блюда, участники конкурса обеспечивают сами.
4.6.3.   Столы для демонстрации конкурсных изделий  предоставляются организаторами.   Размеры столов   участники   могут узнать   во   время   подачи   заявки.   По  желанию   могут   использоваться индивидуальные столы для демонстрации блюд, предоставленные самими участниками.
4.6.4.   Для  демонстрации  блюда  необходимо  представить  табличку  с  указанием  наименования конкурса, названия блюда и Ф.И.О. автора, название учебного заведения. 

4.6.5.  Все пищевые продукты и полуфабрикаты, используемые для приготовления блюда, должны соответствовать санитарно-гигиеническим требованиям.
4.6.6.   Участник должен иметь спецодежду, бейджик с указанием образовательного учреждения, фамилии и имени. Продолжительность презентации блюда в присутствии жюри не более трех минут.
4.6.7. Критерии оценки конкурса приведены в Приложении 2.
4.7 . Условия проведения конкурса Десерты из плодов и ягод: 

4.7.1.  На конкурс участники представляют сладкое блюдо (десерты «Сладости с радостью» из плодов или ягод) приготовленное накануне конкурса, в количестве 2-х порций.
4.7.2. Оформление, необходимое для представления изделия, участники конкурса обеспечивают сами.
4.7.3.  Столы для демонстрации конкурсных изделий предоставляются организаторами. По желанию могут использоваться индивидуальные столы для демонстрации блюд,    предоставленные самими участниками.
4.7.4. Для демонстрации изделия необходимо представить табличку с указанием наименования конкурса, названия блюда и Ф.И.О. автора, названия образовательного учреждения. 

4.7.5.  Все пищевые продукты и полуфабрикаты, используемые для приготовления десерта, должны соответствовать санитарно-гигиеническим требованиям.
4.7.6.  Участник должен иметь спецодежду, бейджик с указанием наименования учебного заведения, фамилии и имени. Продолжительность презентации блюда в присутствии жюри не более трех минут. 

4.7.7.Критерии оценки конкурса приведены в Приложении 2.

4.8. Условия проведения конкурса Сервировка стола:

4.8.1  Участники конкурса представляют сервировку стола на тему «Весело встретим Новый год» на одну- две персоны, а также участники представляют карту меню, в соответствии с которой произведено оформление стола и его сервировка.
4.8.2.   Для демонстрации сервировки необходимо представить табличку с указанием наименования конкурса, Ф.И.О. автора, названия учебного заведения.

4.8.3.  Всю необходимую для сервировки столовую посуду и приборы, атрибуты   сервировки и декора стола обеспечивают сами участники.
4.8.4.  Организаторы для выполнения задания предоставляют столы (размеры столов участники могут узнать во время подачи заявки). По желанию участники конкурса могут использовать свои столы. 

4.8.5. Критерии оценки конкурса приведены в Приложении 2.
4.9. Условия проведения конкурса Композиции из пищевых продуктов:
4.9.1.  Участники конкурса представляют изделие, выполненное из пищевых продуктов. Для демонстрации изделия необходимо представить табличку с указанием наименования конкурса, Ф.И.О. автора, названия учебного заведения.
4.9.2    Участники   должны   представить   модель   карнавального   костюма   из   пищевых   продуктов. Представление модели проводится на сцене (дефиле) в театрализованной форме передачи образа в течение   3-х   минут.   Результаты   конкурса   моделей   карнавального   костюма   в   зачет   командных соревнований не учитываются. Участники награждаются поощрительными призами.
4.9.3. Критерии оценки конкурса приведены в Приложении 2.
V. Подведение итогов и награждение победителей
1. По результатам суммы набранных баллов за каждый конкурс участникам фестиваля присуждаются 1, 2, 3  места.
2. Участники, занявшие вышеуказанные места, награждаются дипломами.
VI. Финансирование фестиваля
1. Финансирование подготовки участников производятся за счет средств школ. 

2. Проведение фестиваля осуществляется за счет средств оргкомитета.
Приложение 1

«Четвертый фестиваль кулинарного мастерства среди обучающихся 8- 11 классов
школ Центрального района г. Челябинска»

Заявка
на участие в фестивале
Школа № ____________

Адрес учебного заведения ____________________________________________________

___________________________________________________________________________

Телефон ______________________________ Факс ________________________________

ФИО директора _____________________________________________________________

___________________________________________________________________________

Контактный телефон _________________________________________________________

ФИО участников, класс:

Руководитель команды _______________________________________________________

                                                                          ( преподаватель ФИО)

Конкурс: Холодные блюда из овощей

___________________________________________________________________________

___________________________________________________________________________

                                                                         ( класс, ФИО обучающегося )

Конкурс: Сладкие блюда из плодов и ягод

____________________________________________________________________________

____________________________________________________________________________
                                                                         ( класс, ФИО обучающегося )

Конкурс: Композиции из пищевых продуктов

____________________________________________________________________________

____________________________________________________________________________

                                                                         ( класс, ФИО обучающегося )

Конкурс: Сервировка стола

____________________________________________________________________________

____________________________________________________________________________

                                                                          ( класс, ФИО обучающегося )

Конкурс: «Арт - дефиле» костюм из пищевых продуктов

____________________________________________________________________________

____________________________________________________________________________

                                                                          ( класс, ФИО обучающегося )

Директор школы _________________________       Дата ___________________________

Заявки принимаются до 28 11. 2011.

на факс 232-42-78

Приложение 2

Критерии оценки

Конкурс: Блюда из овощей

 Блюдо оценивается по 50-ти балльной системе
Внешний вид, оформление, дизайн блюда                                        - 10 баллов
Соблюдение технологии приготовления блюда                                - 10 баллов

Качество оформления презентационной карты                                 - 10 баллов

Сложность приготовления                                                                   - 10 баллов

Вкус, сочетание продуктов                                                                  - 10 баллов

Конкурс: Сладкие блюда из плодов и ягод 

 Блюдо оценивается по 50-ти балльной системе
Внешний вид, оформление, дизайн блюда                                        - 10 баллов
Соблюдение технологии приготовления блюда                                - 10 баллов

Качество оформления презентационной карты                                 - 10 баллов

Сложность приготовления                                                                   - 10 баллов

Вкус, сочетание продуктов                                                                  - 10 баллов

Конкурс: Сервировка стола

Сервировка оценивается по 50-ти балльной системе
Качество составления и оформления карты меню                            - 10 баллов

Наличие средств сервировки в соответствии с меню                       - 10 баллов

Гармоничное расположение средств сервировки                              - 10 баллов

Композиционное решение стиля, цветовой гаммы сервировки       - 10 баллов

Изящество, целесообразность элементов декора                                - 10 баллов

Конкурс: Композиция из пищевых продуктов

Сервировка оценивается по 30-ти балльной системе
Художественное исполнение композиции                                           - 10 баллов

Соответствие содержания заданной тематике                                      - 10 баллов

Сложность исполнения                                                                            - 10 баллов
Конкурс: Костюм из пищевых продуктов

Костюм оценивается по 30-ти балльной системе
Сложность исполнения модели                                                              - 10 баллов
Соответствие заданной тематике                                                           - 10 баллов

Артистичность дефиле и соответствие музыкального оформления   - 10 баллов

Утверждаю:


Ректор Южно-Уральского государственного университета





_____________/А.Л. Шестаков/





«______»______________2011 г.








Утверждаю:


Глава Центрального района г. Челябинска


____________/Р.Х. Гибадулин/





«______»_____________2011 г.











